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Lr nuestros viredos do mis do 30 aios do edad, situadss a an allitud de
546 metros sobre of wivel del mar y plantados en suelos aroiflosos
reatlzanss ta vendimia manual nooturna ex pequenas ogjas de 1o mis de 76
hg. do las mejores was do Loa y Gewirztramiver. [rastido a o
bodega y setecciin en mesa. Lespalithado y prensads, Clarfioacion
estitioa del mosto y trastads def mosts, lo mis limpio posibte, a tas
lingjas de barro donde fermentars, con sus levaduwras indgencs, a

lemperatura controlada durante wnos 75 - 20 dias,

Las dos vartedades de avas fermentan en lingjas separadas y soly of
f/}m/ d fe/‘/rra/(b‘aa/ﬂ?( se junton los mostos, ﬂ//éza el moments mis
delloads, Lstaremos pendiente permanentemente para, que Hogads of

moments y a a densided apropiads, embotellomss ese mosts juste antes
el final de fermentacisn,

Una vez embotellado by trastadamos a la cava p by abnacenaremos con
las botellas en horizontal | /fy«/ a/rr//éza o/ /rr/%z//‘a ﬂ//éza o/ //}m/ de
l faﬁm«faa/b% el mosts gue //‘0/«0/}‘[1' ol carbonico natwal de estos

HHos,

T ranscurridas, af menss, 6 meses tas botellas pasan a los pupitres donde
durante ocho dias consecutivos se los da wn votavo de vaella para

proveder a su posterior aé/dé//a para quitar los 0505 MAS gruesss.

Wn vino viro gue /a&/& presentar ex botella precipitaciones gue 1o
alleran para nada sus cualidades wyww/a,’alf/'aa&
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